


Peceni je
rodinna zalezitost

LB

Uz samotné jméno nasi firmy napovida,
ze jsme rodina. U nékterych ¢lent tymu
to plati doslovné, u jinych symbolic-

ky. Téch, ktefi se dovedou chovat stej-
né jako doma — tedy tak, ze jim zalezi
na vysledku své prace, je u nas spousta.
Nase pedcivo totiz vyZzaduje hodné ruéni
prace a bez Sikovnych lidi bychom byli
jen dalsi pramyslovou vyrobou.

Velkou inspiraci jsou pro nas také ro-
diny nasich zakaznikd — pec¢ivo mame
preci spojené s tolika hezkymi kazdo-
dennimi zazitky. Vime také, ze kazdy
¢len domacnosti je jiny. Jeden oceni ko-
lace podle rodinného receptu, dalsi ma
rad novinky, co leti a nebo neda dopustit
na neobycejné obycejny rohlik.

Budeme radi, kdyz s nami budete
péctivy.

s

Martin Krizak

zakladatel pekarstvi




Chleba

déla domov
N _B

Touha upéct postaru kvasovy chleba stoji za
samotnym vznikem naseho pekafstvi. Pravé
klasicky chléb se Stavnatou strfidkou a pro-
pecenou kurkou byl prvnim produktem, kte-
ry urCil femeslny charakter naseho peciva.

Proc si vybrat nas
remeslny chléb

Za tricet let od prvniho pokusu ve staré peci
jsme dospéli k nabidce, kde se klasické po-
tkdva s modernim. Jedno vSak zuUstava -
jednoduché slozeni, zru¢nost a bohaté zku-
Senosti se zpracovanim tésta.

U chlebl si hrajeme s pomérem vody,
teplotou a casem. Je nesmirné dulezité
vodu do tésta zapracovat spravné. Voda se
pak uvoliuje pomalu a chleba vydrzi Stavna-
ty a Cerstvy i bez umélych zlepSovadel.

e/
Krajic
pro vSedni den
I vyjimecné prilezitosti

Zakladem domacnosti byvaji klasickeé Zzit-
nopseni¢né chleby pro kazdy den. Chleba je
ale idedlni spole¢nik pro jakékoli vase plany
v kuchyni — najdete tu varianty inspirované
Skandinavii, Sttedomofim i nase vlastni re-
cepty. Do prace, na oslavu, grilovani i degu-
staci vyberete ten spravny chléb, se kterym
bude zazitek z jidla kompletni.

baleny vyrobek
fotografie produktu

ve varianté puleny chléb

ve varianté krajeny chléb

nazev Kacko
gramaz 500 g
objednaci ¢islo 150




Zitné pecivo

BB

Zitné chleby maji ve slovanské gastronomii tra-
dici a ziskaly si také pfizeri odbornikl na zdra-
vou vyzivu. Zakladem naSich samozitnych
chlebu a placek je zivy zitny kvas, peclivé vy-
brana mouka, voda a sul. Pe¢eme také varianty
se seminky, jako je oves, sezam ¢i len.

Samozitny chléb
Cely 800g  #130
Pulka ~ 400g  #109

Vicezrnny zmavy chléb

600 g
112

Sluneénicovy chléb Vicezenny chléb
Cely 800g 7129 Cely 800g 128
Pulka ~ 400g  #110 Pulka ~ 400g /112

Zitné placka
22049
589

Zitnou placku nakrajejte na platky

a natrete bylinkovou pomazankou
z farmarského tvarohu.




Jak poznate

{dobry chleba }

Ma klasickou chlebovou, mirné nakyslou chut a typicky chlebovou

vuni. Vydrzi dlouho mékky a neplesnivi, protoze obsahuje spravné

vedeny kvas. Vybirat si z nich muzete podle tvaru i struktury kurky.

Nékteré nechavame s charakteristickymi rustikalnimi prasklinami,
jiné jsou klasicky hladké.

Boleradsky pecen

1680 g
106

Boleradsky pecen zaujme uz svym aty-

pickym tvarem a velikosti. Pfipomina

totiz klasicky selsky bochnik, ktery se

pekl jednou za tyden a vydrzel po ce-

lou dobu cerstvy. Diky velikosti vydrzi

uvnitf skute¢né mékky a kurka neni pfi-
li$ vypecena.

Y

 pSenicne ¢hleby,
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el Ul ' Kacko
50049

150

Kacko je nasSim vlastnim receptem,
k némuz nas inspirovaly chleby ve
Skandinavii. Pouzivame do néj dva dru-
hy kvasu, velké mnozstvi vody a kvu-
li fidSimu téstu pak doprejeme oprav-

Vychazime z domacich tradic kazdodenniho vaji podobné salavé teplo jako kdysi domaci pec. ) - : X
oo « . . .. . . du dlouhy odpocinek. Vysledkem je
chleba, ktery nikdy na stole nesmél chybét. Slo- Tyto chleby ndm také ziskaly fadu ocenéni a vy- hodné &tavnaty chleba s velkymi pory
zeni zachovavame naprosto jednoduché — zZivy hraly v mnoha soutézich. Pro nas maiji tyto uspé- a kfupavou kurkou. Diky dlouhému ky-
pseni¢ny a zitny kvas, kvalitni mouka, voda a sul. chy jeden zasadni vyznam - ujidtuji nas, stejné nuti je lépe stravitelny.
Zbytek jsou zkuSenosti, trpélivost pri zpracovani jako vy, ze takto ma chutnat a vypadat klasicky Dalamanek
tésta a peceni v Samotovych pecich, které vyda- domaci chleba. 20
9
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Chléb kvasovy kulaty Chléb kvasovy Chléb roku 2019 kvasovy Chléb podmaslovy Farmaisky bochnik Farmaisky dlouhan
900 g Maly baleny 2209 123 500 g 600g 600g 600 g
101 Stfedni baleny 440 g 105 602 107 131 132

Velky 900g 102



Seminka v pecivu ozvlastni chut a také dodaji
minerdly, vitaminy a vldkninu. My jsme chutové
vlastnosti zduraznili peclivou pfipravou — ze se-
minek nejprve vafime zaparu. Dlouhym vafenim
pfi spravné teploté zméknou a rozvinou své chu-
tové vlastnosti.

Sluneénicovy chléb Lnény chléb
600 g 600 g

114

Dyinovy chléb
600 g
116

Selsky chléb

600 g
190

selsky bochnik obsahuje celé Zzit-
né zrno. Diky vareni pfi spravé teplo-
tu je stravitelné vcetné slupky. Pokud
radi snidate tak, aby vas hlad nedostihl
dlouhé hodiny, je selsky bochnik ideal-
ni napfiklad s vaji¢ky nebo avokadovou
pomazankou.

117
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Vsedni véci je treba obcas délat trosku jinak — né-
kdy kvali zdravi, kvuli chuti nebo kvuli samotné
zméné. Pro viechny pfilezitosti, kde potfebujete
pfichystat néco na zakousnuti k vinu, pivu a do-
plnit hodovni stul, se hodi Spekovy pecen. Pfed-
stavte si Cerstvy chleba, doplnény o velké kusy
syra, slaniny a kfupavou slunecnici. Slovenské
inspirace najdete v naSem bramborovém chlebu

se sadlem, zajimavé napady se daji vytvofit s ci-
bulovym chlebem - cibule je tam oprav-

du hodné, jak Cerstvé, tak i susené.
Slovansky chléb pec¢eme na
dubovém drevé a krasné
proto voni po uze-
ném, idealné do-

plni tézsi jidla.

Nopalovy chléb
500 g
Cibulovy chléb Kvasovy bramborovy chléb 124
500¢ ‘se sédlem Nopalovy chleba pomaha
113 600g s travenim a reguluje krevni cukr.

140

Spekovy pecen Spaldovy chléb Slovansky bochnik
1680 g 50049 750 g
191 125



Klasické pecivo

Pletynka
Mala sul+kmin 90 g 205
Velka 130g /298
Rohlik kloboucky
Klasicky 509 199
Slany 5049 202
Rovny 5049 200

Neprekonatelna klasika je kombi-
nace klobouckého rohliku s kvalit-
nim vlasskym salatem.

BB

Rodinnym stfibrem naseho pekarstvi je recept
na Kloboucky rohlik, ktery ziskal fadu cen. Pre-
devsim si ale ziskal bezpocet pfiznivcu, ktefi
pro néj do nasich pekaren chodi kazdé rano.
S nasimi vekami pak vykouzlite bezkonkurenc¢-

ni chlebi¢ky. Veky od nas maji totiz diky pouziti

mléka v tésté velmi jemnou sametovou stfidu.
S pletynkami a houskami pak vytvorite bezpo-
Cet variaci na dobrou svacinu.

Houska
Hladka 509 212
Makova 509 213
Sezamova 50¢g 214

Svétla velka
Svétla mala
Grahamova
Celozrnna

Bageta

130 g

80g
130 g
130 g

222
223
295
226



Veka svétla

Mala 3009 206
Velka 40049 294

Spaldovs kostka

60g
598

Grahamovi vecka

60g
252

203
221
211

Veka celozrnnd

Sezamova 50g

Veka grahamova

300 g
207

Dubéek

Hladky 759 450
Se soli 759 451

Pro velky hlad je tu inspirace ze Slo-

venska — rohlik dubcek a k nému ty-

picka treska v majonéze, ktera se tra-
di¢né vyrabi v Ziliné.

Ba
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BlaEslane pecivo

Naucili jsme se ty nejoblibenéjsi evropské typy
peciva pfimo tam, kde jsou doma. Tésto na bage-
ty nechavame zrat opravdu dlouho a pouzivame
do nich vlastni pseni¢ny kvas. U¢ili jsme se je dé-
lat pfimo ve Francii a diky tomu je od nas kupuiji
prestizni farmarské obchody i syrarny. Stejné tak
nase croissanty jsme se naucili v zemi jejich pu-
vodu a zakladem jejich uspéchu je pouziti kvalit-
niho tuku a masla. Ciabatty maji u nas stejné jako

doma v Italii v tésté velky podil olivového oleje.
Nasim vlastnim receptem jsou pak kvasové kost-
ky z pSeni¢né a zitné mouky se
zaparou ze seminek anebo

rohliky Wywar s pivovar-
skym mlatem.

Kvasova kostka
Selska  180g 239

Kvasova bageta Kvasova bageta Cibulova 180 g 264
Mala 150 g 228 S byllnkovym maslem Kvasové kostky pouzijte jako za-
Velka 3009 227 150 g klad pro tapas — dobfe doplni su-
Mini 95¢g 229 241 $enda masa, nakladanou zeleninu

i pikatntni pomazanky.

Ciabatta Croissant Wywar hot dog
Klasicka 125¢g 585 Klasicky 80g 560 85¢g
Solivami 1809 588 Cereal 80g 565 253

Sesyrem 80g 562
Smaslem 50g 561



Cdozm

Zdravé pecivo ma stejné rozmanité a napadité
chuté, jako kterékoli jiné. Staci dobre vyladit po-
méry psenicné, Zitné a celozrnné mouky a dopl-
nit seminky zevnitf i z venku.

E %

népecivo

Rohlik rustikal

150 g
251

Rohlik Rustikal je sypany ovesnymi vlo-

¢kami a pomaha tak zajistit vitamin B pfri-
V4 Vd ve 4
ROhllk cel‘eal ROhIlk thny rozenou cestou. Zkuste jej misto obvyklé
80 g 90 g uzeniny naplnit t:'.l:gym masem a zele-
I u.
254 266

Rohlik celozrnny Trojhran Sedmihran
509 9049 240 g
257 215 216

Spenatovy Satek
759
587
Jarni menu si zada Spenatovy $a-
tek, podzimni chuti doplni zelna po-

choutka a zimni obdobi zas Skvarko-
vé anebo cibulové pecivo.

Tohle pecivo si date obcas na chut nebo vez-
mete s sebou jako obcerstveni na vecirek. Poté-
$i také ty, co radi zkouseji mezinarodni kuchyni.
Napfikad nase cibulova lepoSka z plundrové-
ho tésta pochazi z Ukrajiny, na Skvarkové paga-
¢e mame recept ze Slovenska. Z Balkdnu pocha-
zi zelna pochoutka ze specialné tazeného tésta,
které se zvlast opatrné ru¢né zpracovava. Samo-
zifejmé, Ze i u nas dostanete klasicky preclik ane-
bo tyc&inky.

Skvarkova placka

130 g
145

Zbojnicky rohlik
Zbojnicky 70g 262
Chutovka 509 255

Cibulova leposka Zelna pochoutka
80¢g 120 g
265 821

Krizakovy ty¢inky s mlatem Skvarkovy pagac
Tycinky 50g 645 Klasicky 809 261
Preclik sul a kmin 40 g 579 Maly 8g 583

Preclik mak 409 655



Jemné pecivo
BB

U svatec¢niho a sladkého peciva nas nejvice in-
spirovaly rodinné a regionalni recepty nejen
z Moravy, ale taktéz zjinych zemi. Mnoho z nich
zachovavame v plavodni podobé od tésta, pres
bohatou napln az po rué¢ni zpracovani. Nékteré
nas jen inspiruji a vyrobek upravime do podo-
by, ktera se vam libi. Jiné druhy naopak vznikly
jako nas originalni napad a jinde je nenajdete.

Valassky kola¢
Tvarohovy 800g 330
Povidlovy 800g 331
Tvaroh-povidla 800 g 332
Mak-povidla  800g 333
Boruvkovy 800g 334
Makovy 800¢g 336

HruSkovy 800g 337
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Kynuté sladké pecivo od nas spojuje profesiona-
litu ve zpracovani a zaroven domackou chut. Pri-
prava tésta totiz vyzaduje peclivost a zkusenosti
pri pfipravé, coz nase pekarky a pekafi dovedou
na vybornou. Ve slozeni se stale drzime puvod-
nich surovin, proto chutna jako domaci ,babic-

Ay

kovské” pecivo. Navic mate jistotu, ze vanocka
nebo mazanec budou dobie vykynuté a upece-
né. Ofechy vykupujeme od drobnych péstiteli
z okoli a pouzivame také Cesky mak.

R
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Kolide a buel

Koldc¢e a buchty jsou naro¢nou disciplinou —
musime umeét pracovat s zivym téstem, pripravit
originalni napln a vSechno spojit do peciva, které
lahodi oku. Vekou inspiraci je ndm Morava a jeji
hodova i svatec¢ni tradice. Sami si pfipravujeme
naplné a pouzivdme regionalni ovoce od drob-
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nych dodavatelu z okoli nebo z vlastnich zdro-
ju. Nas vlastni rukopis pozna-

te také ve tvarohové naplni,
povidlech s kapkou rumu
anebo poctivé masloveé
drobence.

Koblih KFizakav mazanec Krizakova vanocka
S ovocnou naplni 55 g 490 Bez rozinek 3509 314 Bez rozinek 350g 301
Cokoladovy  55¢g 491 S rozinkami 350 g 303 Mala 200g 306
Likérovy 559 492 Svatecni 45049 317 S rozinkami 350 g 300
Pudinkovy 559 494 DlAna 3509 312 Svateéni 450 g 302
DIAna 3509 299
Krizakova 800g 320

Dukatové buchticky

Na Vanoce si objednejte nasi va-
nocku! Pec¢eme ji pouze par dni ko-
lem svatkl a az ji ochutnate, bude-
te se tésit na dalsi rok. Vyvinuli jsme
pro ni specialni vanoc¢kovy kvas a
tésto nechavame dlouho zrat. Je
plné masla, Zloutku, rozinek v rumu

I_OUpék a krasné voni po citronové a pome-
180 g Loupak 60g 305 ran¢ové kurfe. Zpracovava se ru¢né.
307

Horacky kolaé¢
350¢g
309

Honzovy buchty
Tvarohové 100g 338
Povidlové 100g 339
Makové 100 g 340

Boleradsky rohlicek
s makovou napln

359
533

Hodovy kolacek
Tvarohovy 149 327
Povidlovy 14 g 328
Makovy 14 g 593

Orechovy 14 g 594

Rohli¢ek s visni a ¢okolddou

100 g
321

Vyzkousejte kromé typickych vari-

ant naplni také nas rohlicek s visni

a cokoladou. Kynuté tésto naplné-

né kyselkavou visni doprovazi vyraz-
na chut horké c¢okolady.

Okacek
Ovocny 17 g 236
Tvaroh a povidlo 20 g 237



Ve své praci se radi nechame oslovit také tren-
dem nebo naopak pfipominame zapomenuté
pochoutky. Pro ty, ktefi radi zkousi novinky a ob-
Cas si daji néco méneé typického, jsme vymysleli
hned nékolik napadu.

Cronuty jsou novinkou poslednich deseti let
a spojuji to nejlepsi z francouzského croissantu
a amerického donutu. Visnova snézenka je sva-

te¢ni pecivo slovanskych zemi. Zaujme jemnos-
ti tésta, které se rozplyva na jazyku, a kontrastem
viSni uvnitf a cukru na povrchu. Tradi¢ni bram-
borové lokSe peceme na Samotovych deskach
a diky tomu jsme dosahli vysledku jako dfive na
kovovych platech sporaku — typickych praskli-
nek na tenké a suché placce. Mnohokrat jsme za
né ziskali ocenéni Chut jizni Moravy.

Bramborové lokse

Neplnéné, 4 ks 3009 444
S méakem a povidly, 2 ks 140g 445
S makem a povidly, 1Lks 80g 446
S povidly, 1 ks 80g 447 Pro rodinné, firemni a jakékoli jiné oslavy a spo- ky v mensi verzi a spoustu dalsiho. Sladky bar do-
Lok davame | watné b le€na setkani u nas najdete fadu pfilezitostného maci kvality a perfektniho vzhledu vytvori tfeba
OKse prodavame | samostatne bez v T . o v - ¥ v s .
Cronut Visiiova snéZ7enka naplné. Zkuste je potfit cibulovou peciva. Jsme specialisté na bunsky do burgeru a nase hodové kolacky ¢i okacky. Kompletni na-
i . 30 marmelddou a plnit trhanou kach- na hot — dogy. Muzete si vybirat ze spousty chu- bidku a spoustu inspirace najde-
Zl's:gi?]r"i(:gjl:]n' 188 9 i?_; 5390 nou se $pekovym zelim. ti, posypu, a dokonce i barev. Pro slany catering te také v nasem katalogu pro
S (F;vocnou n ' 100 g 418 muzete objednat malé banketky, ty¢inky, pagac- gastronomii.
Skoficovy 80g 420
Kronut 80g 421

Koblacky
70ks x10g
595
C[‘OISsant Tac Zkuste na akci prekvapit nasimi
S maslem 509 561 Merunkovy 400 g 343 koblécky ~ smazen sladké pecivo,
Slsootsiowun 809 715 Suemtiow 4009 34t
S pudinkovoun. 80g 426  Visnovy 400g 344 ' '

Se slanym karamel. 80 g 427



Proc

péct s nami?

BB

Za tficet let pusobeni na trhu vime, co lidem

chutna. Udrzime tradi¢ni a konzervativni za-

kazniky a novinkami oslovime dalsi. Podpori-

me vas v prodeji — posilame tipy, rady, napa-

dy a pomuzeme vam s inovaci nabidky. Radi

se domluvime — vyhovime malym zakazkam

a zvldadneme ty velké.

Jak objednat?

Spoluprace je uplné jednoducha, po registraci
objednate e-mailem nebo telefonicky a rano
vas Ceka pecivo ve vasi prodejné, a to Sest dni
v tydnu. K vyfizeni objednavky nam bude stadit,
kdyz nam sdélite:

e odbérné misto,

e datum, kdy pecivo chcete pFivézt,
o cislo nebo nazev vyrobku,

e pocet kusi.

Vlastni doprava do druhého dne

Smluvni doprava do 2 az 3 dnu

Registrace

krizakovi.cz/pro-partnery

<&

Cesko

Tomas Korab
obchodni zastupce
tomas@pekarstvikrizak.cz
+420 777 303 018

Markéta Reiterova
objednavky, fakturace
marketa@pekarstvikrizak.cz
+420 519 441 311

Jana Juré¢ickovs, Dis.

externi doprava, e-shop
velkoobchod@pekarstvikrizak.cz
+420 519 441 313

Slovensko

Lubos Tomsik

obchodni zastupce
lubos@pekarstvikrizak.cz
+420 606 076 796

Veronika Richterova
objednavky, fakturace
richterova@pekarstvikrizak.cz
+420 519 441 312

Katalog pro gastronomii

Jsme tu pro vase dalsi napady —
pokud se chystate na jednora-
zové gastronomické akce ane-
bo mate vlastni gastro podnik,
podivejte se také na nas katalog
pro gastronomii. Najdete ho na
webu anebo oslovte nase ob-
chodni zastupce.

Be. Anna Krizdkova
marketing
anicka@pekarstvikrizak.cz
+420 602 602 973

Miloslav Barvik

vedouci vyroby, technolog

milos@pekarstvikrizak.cz
+420 602 641 137

Martin Krizak
feditel peka¥stvi

martin@pekarstvikrizak.cz

Evropa

orders@pekarstvikrizak.cz
+420 737 015 883



Kde najdete
nase prodejny
LB

Zastavte se v nasich prodejnach. Ochutnejte, jak

s naSim pecivem pracujeme my — funguji totiz

i jako bistra.
Breclav Klobouky u Brna Mikulov
Husova 14, Breclav Masarykova 2, Klobouky u Brna Namésti 207/17, Mikulov
+420 724 643 053 +420 519 441 318 +420 725 404 558

Zidlochovice

Komenského 85, Zidlochovice
+420 724 507 926

Holi¢ Senica Skalica

Bernolakova 388, Holi¢ Nam. Oslobodenia 16/1, Senica Potoc¢na 21, Skalica
+420 725 492 440 +420 703 149 103 +420 725911 842
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