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Bunsky

na-burgery

Bunsky na burgery mozna znate pod spous-
tou jinych nazvu. My jsme mu dali vlastni na-
zevbunsky anejlépe podlenasvystihuje, Zeje
to opravdu samostatna pekarska disciplina.

Na za&atku byla naro¢na pfani nasich za-
kazniku — chtéli po nas bunsky, které chu-
ti i strukturou splni jejich vysoké naroky.
Postupné nas kolegové burgrafi svymi po-

zadavky dovedli az k tomu, Ze nyni mame
rovské mnozstvi chuti, textur, gramazi, lesku
a posypu. VSechny bunsky po radném ope-
¢eni hezky kfupnou a nepropousti omacku,
ktera tak spravné nasakne a pritom pecivo

nerozmadi.

{ s neutralni chuti)

Bunsky

Bunsky pfilis neovlivni chut celého burgeru a daji vyniknout
ostatnim surovindm. Muzeme si u nich pohrat s leskem,

Maxi se sezamem

120 g
597

Best se sezamem

759
600

Soft velka

100 g
537

Mini Mini
209
516

strukturou a celkovym vzhledem.

Maxi s ¢ernym sezamem

120 g
596

BB s cernym sezamem

759
601

Stredni

759
591

Ostravice
Mala 40 ¢ 460
Stredni 60 g 456

Velka 130 g 457

Velka mix sezam

100 g
604

Soft stredni se sezamem
8049
453

Kompletni nabidka
bunsek s neutralni chuti

krizakovi.cz/bnneu



Bunsky
{ s jemné sladkou chuti )

Bunsky, co lehce ovlivni chut burgeru a hodi se tam, kde sladsi tony
v kombinaci vyzni. Casto do nich pouzivdme mléko, aby byly hezky jemné.
Po propeceni maji diky pouzitému cukru krasnou kastanovou barvu.

PK s maslem mix sezam Kantyna PK s maslem velka
Mala 659 527 120¢g 8049
Velka ~ 80g /541 549 547

PK s maslem stredni PK s maslem mala BBQ
65¢g 409 BBQ 80¢g 536
522 543 BBQ festival 65g 503

BBQ mini 4049 374

BBQ s ¢ernym sezamem BBQ se sezamem BBQ sezam a len
80g 80¢g 80g
381 385 366

Ok i)
3
=

Kompletni nabidka
bunsek s jemné sladkou chuti

krizakovi.cz/bnjsl

Bunsky

{ s vyrazné sladkou chuti )

Tento typ bunsek umi dobf¥i burgrafi chutoveé spojit s dalS§imi surovinami
do uplné symfonie. My u nich ladime poméry masla, mléka. Do nékterych
pfidavame vice zloutku, diky kterym ma stfida krasnou Zlutavou barvu.

Parodie mala se sezamem Parodie
35¢g Mala 359 498
502 Festival 65g 467
Stredni 7549 510

Parodie mix sezam

Festival 659 467
Stredni 7549 501

Parodie velka 1/2 mix sezam Hana
12049 Sttedni 60g 473
508 Velka 90g 474

Hana bily sezam Morava
6049 Stredni 759 546
437 Velka 859 454

Morava se sezamem S makem
110 g 659
459 475

Han3 velka mix sezam

9049
441

Morava mix sezam

55¢g
470

Kompletni nabidka
bunsek s vyrazné sladkou chuti

krizakovi.cz/bnvsl



Bunsky
{ specialni )

Tato zadani mame nejradsi, splnit konkrétni zadani zakaznika. Atypicky tvar,
nevsedni vzhled, originalni chuti nas bavi. Diky tomu jsou tu plech bunsky,
ciabatta bunska, bramborova nebo ¢esnekova bunska, bunska se Skvarky nebo
louhovana. Jaka bude ta vase?

Vegan mala Vegan stredni
409 80g
377 442

BBQ plech Croissant bunska V krouzku mix sezam
Maly 60g 380 80¢g Pramér8cm 70g 471
Stredni 83 g 439 563 Primér10cm 85¢g 466

_‘a: - -

Catering louhovana Bylinkova s ¢ernym sezamem
459 80g
382 383 462

Kompletni nabidka
Smash S()ﬂ specialnich bunsek

Mala, 10cm 50g 379 krizakovi.cz/bnspe
Velkd, 11cm 759 386

Nasi spokojeni zakaznici

wlos,Street f




Myslime na

zdravi, ekologii
i ekonomiku

BB

Samozrejmé, ze jsme promysleli i jed-
noduchost prepravy a skladovani. Pro-
dukty balime do specialni ochranné
atmosféry a v uzavieném baleni vydr-
zi tyden cerstvé. Nepouzivame zadna
konzervacni é€ka, ochrannou atmosfé-
ru tvofi smés zdravotné nezavadnych
prirodnich plynu.

Setfime také pfirodu — nase pece vy-
tapime biomasou, kterou si sami vyra-
bime. Duraz na ekologii se promita i do
naseho pfistupu k dopravé a vyrobé.
Podilet se na této hospodarnosti muze-
te i vy — krabice z e-shopu nam mi-
zete vratit a ziskate tak i slevu na dal-
$i nakup.

Pecivo vam doruci kuryr kam-
koli po Ceské republi-
ce, Slovensku, Ra-
kousku a klidné
i dalSich zemi.

Po obdrzeni plat-

by vam zasilka pfijde

do dvou az tfi pracovnich
dna.




Kvalitni a napadity street food se u nas za

posledni roky vyrazné prosadil a zakazni-
ci védi, ze se nemusi spokojit s prumér-
nosti. Pro vas je to opét vyzva, jak zdanlivé
obycejnou véc jako je hot dog udélat mi-
moradné — kvalitni uzeniny a promyslené

chutové kombinace potfebuji spojit s né&im
jinym nez oby¢ejnym rohlikem. Opét jsme
se nechali inspirovat praxi téch nejlepsich
z oboru, ktefi u nas gastronomii posouvaji
dal. Vytvofili jsme razné velikosti, hrajeme si
s chutémi a posypy.

v

Hot dog classic

Plech rohlik

Bylinkovy s ¢ernym sezamem

BBQ maly BBQ stredni

Parodie stredni

Maslovy mix sezam

Louhovany
95¢
545

BBQ mix sezam

80g
384

Kompletni nabidka
hot dog bunsek

krizakovi.cz/htdg

neutralni )

& sladké )

jemné s

vrazné sladké )



Vytvorte s nami svyj
signature
produkt

BB

Pomuzeme vam z vasich jidel udé-
lat skute¢ny gastronomicky zazitek —
na burgery, hot dogy, pinsy a spous-
tu daldiho jsme vyvinuli vlastni recepty.
Na prvni ochutnani vasi zakaznici po-
znaji rozdil oproti béznému pecivu —
kvalitu surovin, technologickou preciz-
nost, originalitu. Nékteré druhy peciva
do gastronomického provozu dosta-
nete vyhradné u nas a s trochou fanta-
zie snadno vytvofrite svuj signature pro-
dukt, ktery vas odlisi od konkurence.

Muzete si pohrat se sezénnimi a li-
mitovanymi edicemi, nechat si upé-
ct vlastni variantu, kterou pro nikoho
jiného délat nebudeme. Skoro zadné
mnozstvi pro nas neni tak malé, ze by-
chom ho nepfipravili, ani tak velké, ze
bychom ho nezvladli.
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Uz jste se setkali s pinsou? Oproti vSudypfi-
tomné pizze ma fadu vyhod. Pro vas pre-
devsim tu, Ze veSkerou starost s narocnym
téstem jsme udélali za vas. Déla se ze sojo-
vé, ryzové a pSeni¢né mouky a kynuti trva az
72 hodin. Diky tomu je lépe stravitelné nez
klasické kynuté tésto z bilé mouky. K vlast-
ni vyrobé nas inspirovali nasi zakaznici, ktefi
pinsu znali z Italie. My jsme si recept upravi-
li a vznikla tak Pinsa Moravia.

Dostanete ji od nas pripravenou ve vaku-

ovém baleni — potrete zakladem, date upé-
ct a zdobite Cerstvymi surovinami az po
upeceni. BE€hem par minut mate priprave-
né jidlo, u kterého tvorite vlastni kombina-
ce chuti, tfeba podle sezény. Diky tomu, ze
je pinsa chutové neutrdlni, nemate ve fanta-
zii skoro zadné limity. Priprava je také ide-
alni pro personal, ktery nema v tymu spe-
cializované kuchare a obsluha zastava vice
c¢innosti. Vybronou pinsu totiz béhem chuvil-
ky zvladne pfipravit opravdu kazdy.

Pinsa Moravia

Mala
Stredni
Velka

100g 369
220g 480
3009 482

{ Pinsety a pinsa kapsy »

Tésto na pinsu nas oslovilo natolik, ze jsme
experimentovali s dalSim vyvojem a vzniklo
nékolik novych typu peciva, které najdete
vyhradné u nas. Klasické naplné jako falafel,
trhané maso anebo uzeniny a syry ziskaji

perfektné prokvasenym téstem a kfupavou
karkou novou a originalni podobu. Priprava
zabere par minut a diky kratkému zapeceni
zakaznicidostavajivzdycky cerstvé pfipravené
jidlo.

Pinseta Pinsa kapsa Kompletni nabidka pins
1209 10049 krizakovi.cz/pns
481 362



Bagel je tradi¢ni zidovské pecivo, které za
vic nez 500 let své historie obéhlo cely svét
a stale se tési velké oblibé. My jsme se nau-
¢ili délat jej podle puvodniho receptu, ktery
je pomeérné narocny a zdlouhavy. Vasi jedi-

Bagel se sezamem

Bagel se sezamem a Inénym seminkem T G AT
100 g 100 g
432 433

nou starosti ale je vybrat si posyp a vymys-
let chutovou kombinaci, ktera vas odlisi od
ostatnich anebo naopak vyladi k dokona-
losti nékterou z osvédcenych.

Bagel s makem

100 g
434

Kompletni nabidka pins

Toast je ve své jednoduchosti skvélou volbou
pro variabilni menu vasich snidani a snackdu.
Aby vysledek vyznél jako skute¢na delikatesa,
je potfeba pracovat s toastem, které je vzhle-
dem i chuti odliSny od bézného ,toustaku”.
Nas toast je kfupavy, ma plnou chut a ve

sladkych i slanych variantach s nim muzete
vykouzlit skute¢né speciality. Ocenite také
to, ze diky své hutnéjsi strukture nepropou-
§ti naplin. Vzhled ma charakter domaciho
a remeslného peciva, takze zakaznici snadno
pochopi jeho vyjime€nost uz napohled.

[=] £ ]

[t
[=

Toastovy chléb Toastovy chléb BBQ Kompletni nabidka toastd
Mensi  500g 143 8209 krizakovi.cz/tst
Vetsi 1300 146 400



Napad na hravé sladké pecivo i s nazvem
vznikl u nas. Vzali jsme to nejlepsi tésto na
kynuté hodové kolace, vytvorené podle kla-
sického moravského receptu, a osmazi-
li je jako koblizky. Vysledkem je zaklad pro

spoustu vasich napadu — daji se spojit s pu-
dinkovym krémem, ladi jim to s vajeCnym
konakem a v |été zas se zmrzlinou a ovo-
cem. Pfipraveno za par minut a hotové jidlo
nebo dezert mifi k zakaznikovi.

[=] g ]

[=]

Kompletni nabidka sladkého

K()blééky peciva

krizakovi.cz/sldk

595

{ Kronuty }

Pokud mate ve svém podniku radi inspiraci
americkou kuchyni anebo chcete obcas
zménu v nabidce snidani a dezertl, zkuste
cronuty. Croissantové tésto se smazi jako
donuty a da se plnit a zdobit spoustou naplni,

ovocem a mnohym dalSim. Opét vSechnu
tu slozitou praci, jako je pfriprava tésta
a smazeni, nechate na nas. Vy své zakazniky
oslovite originalitou a napaditosti.

Kronut

Se skofici

Kronut

80g 421
80g 420

{ Lokse »

Bramborové lokSe délame podle klasického
moravského receptu, vcetné peceni na
plotynce, jako to délaly nase babicky. Pravé
peceni na sucho je zakladem toho, aby
povrch mél charakteristické prasklinky

a placka spravné nasavala vlhkost z naplni.
Muzete je plnit nasladko povidly a makem
anebo jim svéd¢i kombinace s trhanou
kachnou a zelim.

LoksSe

Lehkeé 10 ks v bateni 60g 7444
TlustSi 10ksvbaleni 759 7361



Kdo jsou
Krizakovi?
B_B

vaw »

Zakladatelem pekafrstvi je Martin K¥izak. Jeho nad$eni pro pekar-
ské femeslo v jeho puUvodni podobé, zajem o mistni zemédélstvi
a udrzitelny rozvoj nam udava smér. Z jeho hlavy je celkova kon-
cepce naseho pekarstvi — sbira inspiraci nejen u nas, ale také v za-
hranici. Diky tomu rozumime svym zakaznikim — jak tém, ktefi maji
radi tradi¢ni ceské a moravskeé typy peciva, tak i pfiznivcim zdravé-
ho zivotniho stylu i lidem, co oceni vlivy francouzské, italské, ame-
rické anebo skandinavské.

Jeho pravou rukou je technolog Miloslav Barvik — i kdyZ to neni
nas pravy pribuzny, do nasi pekaiské rodiny patfi dusi i srdcem. Mi-
loslav dava napadum Martina Kfizaka konkrétni podobu a ¢asto pfi-
jde i s vlastnim autorskym receptem. Diky tomu vam muzeme na-
bidnout hned nékolik typu peciva, které mame v nabidce pouze my.
U vSech ostatnich rucéi za technologickou spravnost a kvalitu. Tedy
napliuje myslenku femeslného peciva z kvalitnich surovin a s vyso-
kym podilem ruéni prace.

Anna KFizakova je dcerou majitele a stara se o marketing a ko-
munikaci. Pfipravuje pro vas kampané a materialy, které nase peci-
vo prezentuji a pomaha vam pfiblizit jej zdkaznikim tfeba ve formé
tipu z praxe. Zodpovida také za nasi prezentaci na socialnich sitich.

Martin K¥izak ml. se starad o provozni a technickou stranku na-
Sich pekdren a provozu. Diky nému jsou nase zafizeni a veskeré
vybaveni funk&ni. Spravuje také nas majetek, napriklad nase lesy,
z nichz téZime biomasu na vytapéni.

Nejmladsi Amalka zatim nema vyhranény obor v nasi firmé, za-
tim ji jde nejlépe ochutnavani.



Budeme radi, pokud budete

péct s nami

BB

Do vyznacenych regionu zavazime
pecivo nasimi dopravci. Ostatnim
regioniim po celém Cesku a Slovensku
dorucujeme prostrednictvim dopravcu
a zbozi dostanete do dvou az tfi dnu od
jeho zaplaceni.

Jak objednat?

Jednoduse na e-shopu, e-mailem nebo
telefonicky. Po registraci nam bude stacit,
pokud nam sdélite:

e odbérné misto,

o datum, kdy pecivo chcete pFivézt,
e cislo nebo nazev vyrobku,

o pocet kusu.

Vlastni doprava do druhého dne

Smluvni doprava do 2 az 3 dnu

E-shop

krizakovi.cz/eshop

r

Cesko a Slovensko

Lubos Tomsik

obchodni zastupce
lubos@pekarstvikrizak.cz
+420 606 076 796

Veronika Richterova
objednavky, fakturace
richterova@pekarstvikrizak.cz
+420 519 441 312

Cesko

Tomas Korab
obchodni zastupce
tomas@pekarstvikrizak.cz
+420 777 303 018

Markéta Reiterova
objednavky, fakturace
marketa@pekarstvikrizak.cz
+420 519 441 311

Jana Jurc¢ickovs, Dis.

externi doprava, e-shop
velkoobchod@pekarstvikrizak.cz
+420 519 441 313

Fvropa

orders@pekarstvikrizak.cz
+420 737 015 883

Be. Anna Krizédkova
marketing
anicka@pekarstvikrizak.cz
+420 602 602 973

Miloslav Barvik

vedouci vyroby, technolog
milos@pekarstvikrizak.cz
+420 602 641 137

Martin Krizak
feditel peka¥stvi
martin@pekarstvikrizak.cz






D g



